
                 Stand Januar 2024 

                                    RESTAURANT 

 

        
 

         UNSERE  MENÜVORSCHLÄGE 

 

 FÜR  IHRE  FEIER 
 

Bitte beachten Sie: 
 

Gruppen bis zu 10 Personen können gerne à la carte bestellen 

(in der Vorweihnachtszeit bitte mit Vorbestellung ca. 1 Woche vorher) 
 

       Gruppen ab 11 Personen möchten wir bitten sich auf ein Menü zu einigen 

und aus diesem Menü zu bestellen. 
 

     

 

 

     Haben Sie andere Wünsche? 

      Bitte sprechen Sie uns an! 
 

  Wir sind für Sie erreichbar unter 

 

            Telefon:   680625 

                E-Mail:  moreira-elpulpo@hotmail.de 

 

El Pulpo, Wandsbeker Zollstr.25, 22041 Hamburg 

 

 

Ihr „ El Pulpo „- Team! 
             

 

mailto:moreira-elpulpo@hotmail.de
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   MENÜ 1 

 

Aus nachfolgenden Vorschlägen können Sie sich Ihr Menü  

(Vorspeise, Hauptgericht, Nachtisch) selber zusammenstellen: 

 

Vorspeisen:  - Krabbencremesuppe 

     oder 

    - Champignons in Knoblauch 

     oder 

    - Datteln im Speckmantel mit Mandelkern 

     oder 

    - Tintenfische in Zwiebelvinaigrette 

     oder 

    - Pinchos (marinierte Schweinefleischspiesse) vom Grill mit Dip 

 

Zwischengericht: Kleiner gemischter Salat 

 

Hauptgerichte:  - Lachsfilet mit Krabbensauce + Beilagen 

     oder 

- Schweinefiletmedaillons mit Champignonsauce + Beilagen    

oder             

- Lammkeule aus dem Ofen mit Beilagen 

oder 

    - Vegetarische Tapasvariation 

     oder 

    - Paella Valenciana (mit Fisch, Fleisch und Meeresfrüchten) 

 

Nachtisch:  - Pudim Flan 

     oder 

    - Obstsalat 

     oder 

    - Limettenmousse 

Preis pro Person:  38,00 € 
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        MENÜ 2 

 

                   Aus nachfolgenden Vorschlägen können Sie sich Ihr Menü 

       (Vorspeise, Hauptgericht, Nachtisch) ebenfalls selber zusammenstellen: 

 

Vorspeisen:  - Lachscremesuppe 

     oder 

    - Kleiner Tapas-Teller (Boquerones, Calamares, Krabben) 

     oder 

    - Melone mit Schinken 

     oder 

    - Kleiner „Iberico-Teller“ (Serranoschinken, Käse, Chourica) 

Zwischengericht: Kleiner gemischter Salat 

Hauptgerichte:  - Loup der Mer vom Grill mit Beilagen 

     oder 

    - Dorade royal vom Grill mit Beilagen 

     oder 

    - Seeteufel im Speckmantel am Spiess vom Grill mit Beilagen 

     oder 

    - Rumpsteak mit grüner Pfeffersauce und Beilagen  

Nachtisch:  - Obstsalat      
   oder  

    - Mousse au chocolate 

     oder 

    - Crema Catalana 

Preis pro Person:  45,00 € 
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     Die beiden nachfolgenden Menüs bieten wir für Gruppen  

           ab 10 Personen  
      an.  

            Die Speisen werden in der Tischmitte serviert. 
 

 

 

    

     TAPAS-MENÜ 

   (Ab 10 Personen) 
 

                       Lassen Sie sich überraschen! 

    Wir servieren Ihnen eine ausgesuchte Auswahl an Tapas in 3 Gängen. 

           Die Tapas werden in der Tischmitte in Schälchen serviert. 

 

    z. B.:  Runzelkartoffeln mit 2 verschiedenen Saucen 

   Süßkartoffeltortilla 

   Champignons in Knoblauch 

   Datteln im Speckmantel mit Mandelkern 

   Scampispiess 

   Tintenfische frittiert 

   Putenstreifen in Honig-Senfsauce    

Pinchos     und vieles mehr! 

 

  Nachtisch: Obstsalat, Pudim Flan und Mousse au chocolat  

   als Miniaturen 

    Preis pro Person:  33,50 € 
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             EXTRA-MENÜ 

        (Ab 10 Personen) 

 

 
   Die Speisen werden in Schälchen bzw. Platten in der Tischmitte serviert. 

 

 Vorspeise:  5 verschiedene Tapas: 

Datteln im Speckmantel mit Mandelkern,  

Champignons in Knoblauch 

Süßkartoffeltortilla  

Tintenfische in Zwiebelvinaigrette 

Putenstreifen mit Honig-Senfsauce 

 

 Zwischengericht: Kleiner gemischter Salat 

 

 Hauptgericht:  Lachs und Zander vom Grill 

    mit Zitronen-Buttersauce 

 

    und 

 

    Kalbfleisch aus dem Ofen portugiesische Art 

 

    Beilagen: Kartoffeln, frittierte Kartoffeln, Gemüse 

     

    und / oder  

 

    Paella Valenciana ( mit Fisch, Fleisch und Meeresfrüchten) 

    Paella mit Fleisch 

 

 Nachtisch:  Obstsalat, Pudim Flan und Mousse au chocolat  

    als Miniaturen  

Preis pro Person:  42,- € 
 



Um Ihnen und uns die Arbeit zu erleichtern bitten wir Sie bei Vorbestellungen 

diesen Vordruck zu verwenden. 

 

Fisch - und Fleischgerichte servieren wir mit einem kleinen Salat, 

Gemüse, Kartoffeln (Fisch),bzw. frittierten Kartoffeln (Fleisch). 

 

Vielen Dank! 

 
    Bitte machen Sie sich gerne eine kleine Notiz, damit Sie bei Ihrer Feier noch wissen, was Sie bestellt haben. 
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